




01475 - GRIFFE + 6 LAMES       44.45 €
  6 blades with holder
  110 x 58 x 15 mm - Coupe droite
  Support rechargeable avec grignettes

 Vertes réf. : 01474 pour coupe droite
 Signature réf. : 01478 pour coupe en biais

50170 - SUPPORT PLASTIQUE POUR BASSINES       5.06 €
 Plastic support for bowls
 Pour réf. : 50162 à 50165 - Pour réf. : 01802 à 01805

Code Ø
cm

50160
50161
50162
50163
50164
50165

17.5
23
27.5
32
36
40

  1
  2.5
  4.5
  6
  9
13

2.45
3.60
4.10
5.60
6.55
9.25

BASSINE PLASTIQUE POLYPRO
Utilisable au micro-ondes
Bowl

  8
10.5
12
14.5
16.5
18

h
cm

Cont.
litre

Code Couleur
50171
50172
50174
50175

Rouge
Rouge
Bleue
Bleue

25
100
25

100

3.85
6.50
3.85
6.50

PELLE POLYPRO COULEUR
Colored platic scoops

26
38.5
26
38.5

Dim
cm cl.

01478 - GRIGNETTE “SIGNATURE” P/10       14.52 €
  Plastic dough blade

  Lame 100% plastique détectable
  Galbe de la lame innovant et breveté

Code Ø
cm

40350
40351
40352
40354

11.5
14
18
20

0.9
2
4
6

6.77
12.43
19.22
22.08

POT AVEC COUVERCLE ÉTANCHE EN VERRE
Glass canister with lid

16
21.5
26
30

h
cm

Cont.
litre

4035440350 40351 40352

0.9 L

2 L
4 L

6 L

COUVERCLE 
ÉTANCHE

02657 - DÉCOUPOIR PLASTIQUE + POUSSOIR       20.40 �
  Bouchée à la reine GM Ø 83 mm
� � “Bouchée à la reine” large cutter
  Ensemble découpoir + tampon de découpe silicone

Code Ø
cm

12787
12788
12789

8
10
15

39.70
55.30

133.10

MOULE SILICONE SPHÈRE
Silicone sphere mould

Pour cuisson & congélation
sucre cuit (pièces artistiques.. ) 

chocolat 

02658 - DÉCOUPOIR PLASTIQUE + POUSSOIR       20.40 �
  Bouchée à la reine PM Ø 50 mm
� � “Bouchée à la reine” small cutter
  Ensemble découpoir + tampon de découpe silicone

Couteau Office - 10 cm

Couteau de cuisine - 14 cm

Couteau cranté Tomates/Agrumes - 13 cm

Couteau de cuisine - 25 cm

Couteau à découper - 19 cm

Couteau à pain - 25 cm

50030 - TROUSSE SOUPLE    120.00��
� 6 COUTEAUX

GAMME UNIVERSAL

Lame en acier inox NITRUM,
Coupe parfaite et durable,
Manche POM 3 rivets
Inox traité anti bactérien
Passe au lave-vaisselle

GANT NITRIL NOIR P/100
Code

05715 PM 6/7 9.20
05716 MM 7/8 9.20
05717 L     8/9 9.20
05718 XL 9/10 9.20

Taille

Lisse bord roulé
Hypoallergénique, non poudré
Agréé contact alimentaire
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ACCESSOIRES
Accessories

Code Dim. mm
35291
35292
35293
35294

Bol inox 4.8 L
Fouet
palette
Crochet

123.42
65.82
43.20
43.20

35291 - BOL INOX 4.8 L
 4.8 L s/steel bowl

35292 - FOUET
          Whip 

 Pour monter les blancs d’oeufs 
en neige, la crème fraiche en 
chantilly ou élaborer des sauces.

 Matériaux : acier inoxydable et 
aluminium.

 Non lavable au lave-vaisselle

35293 - PALETTE
          Pallet 

 Pour les gâteaux, les pâtes 
légères et la purée de 
pomme de terre.

 Matériaux : aluminium 
avec revêtement en nylon 
blanc anti-adhésif

 Lavable au lave-vaisselle

35294 - CROCHET
          Cook 

 Pour mélanger et pétrir la 
pâte levée

 Matériaux : aluminium 
avec revêtement en 
nylon blanc anti-adhésif

 Lavable au lave-vaisselle

 Un design professionnel arrondi avec bol relevable
 Idéal pour des mélanges lourds
 Utilisation et nettoyage facile   

 Bol en acier inoxydable de 4.8 L
 Mélange avec facilité tous types de préparations

 Moteur à transmission directe
 Fiable et durable 

 Une contruction tout en métal
Solide, durable et résistante

 Action de mélange à mouvement planétaire
 Pour un mélange rapide et homogène

 Moyeu de fixation unique
 Utilisation rapide et facile d’un large choix d’accéssoires en option.

 A professional design with a removable bowl
 Ideal for heavy mixing
 Easy cleaning and use

 4.8 L stainless steel bowl
 Mix and prepare with ease

 Direct drive
 Reliable and durable

 Durable all - metal contruction
 Design for long life

 Original planetary action
 Fast and thorough mixing

 Single attachment hub
 Quick and easy to use with a large choice of optional 

attachments

BATTEUR MÉLANGEUR
MIXER / BEATER

CAPACITÉ MAXIMALE
Quantité maxi de farine conseillée 1.00 kg (8 tasses)
Pâte à tarte : kg de farine 0.50 kg
Blanc d'oeufs 12 (moyens)
Crème fouettée 1.00 L
Pâte à gâteau 2.70 kg
Pâte à pain (pâte levée ferme)  2.00 kg
Purée de pommes de terre 2.70 kg

Quantité maxi de farine conseillée 1.00 kg (8 tasses)
Pâte à tarte : kg de farine 0.50 kg
Blanc d'oeufs 12 (moyens)
Crème fouettée 1.00 L
Pâte à gâteau 2.70 kg
Pâte à pain (pâte levée ferme)  2.00 kg
Purée de pommes de terre 2.70 kg

35295 - BATTEUR MÉLANGEUR KITCHENAID K5 4.8L NOIR          750.00 €      
 Kitchenaid K5 mixer                           
 Livré avec 3 outils (fouet, palette, crochet)

Puissance nominale 315 W
Type de moteur  à courant alternatif
Nbre de chevaux (puissance maximale en sortie moteur) 0.26 ch
Capacité du bol 4.8 L
Tension / Fréquence 220-240 V / 50-60Hz
Vitesse de 1 à 10 (en rotation/min) 60 à 265
Matériel du corps Zinc moulé sous pression
Nbre de vitesse 10
Type de contrôle de vitesse Mixte (mécanique/électronique)
Certificaiton OC  - usage domestique/professionnel CEI 60335-1 et CEI 60335-2-14
Poids net 12 kg
Poids brut 13.4 kg
Dimension (H x L xP cm) 41.1 x 33.8 x 26.4

Puissance nominale 315 W
Type de moteur  à courant alternatif
Nbre de chevaux (puissance maximale en sortie moteur) 0.26 ch
Capacité du bol 4.8 L
Tension / Fréquence 220-240 V / 50-60Hz
Vitesse de 1 à 10 (en rotation/min) 60 à 265
Matériel du corps Zinc moulé sous pression
Nbre de vitesse 10
Type de contrôle de vitesse Mixte (mécanique/électronique)
Certificaiton OC  - usage domestique/professionnel CEI 60335-1 et CEI 60335-2-14
Poids net 12 kg
Poids brut 13.4 kg
Dimension (H x L xP cm) 41.1 x 33.8 x 26.4



ACCESSOIRES
Accessories

Code Dim. mm
35291
35292
35293
35294

Bol inox 4.8 L
Fouet
palette
Crochet

123.42
65.82
43.20
43.20

35291 - BOL INOX 4.8 L
 4.8 L s/steel bowl

35292 - FOUET
          Whip 

 Pour monter les blancs d’oeufs 
en neige, la crème fraiche en 
chantilly ou élaborer des sauces.

 Matériaux : acier inoxydable et 
aluminium.

 Non lavable au lave-vaisselle

35293 - PALETTE
          Pallet 

 Pour les gâteaux, les pâtes 
légères et la purée de 
pomme de terre.

 Matériaux : aluminium 
avec revêtement en nylon 
blanc anti-adhésif

 Lavable au lave-vaisselle

35294 - CROCHET
          Cook 

 Pour mélanger et pétrir la 
pâte levée

 Matériaux : aluminium 
avec revêtement en 
nylon blanc anti-adhésif

 Lavable au lave-vaisselle

 Un design professionnel arrondi avec bol relevable
 Idéal pour des mélanges lourds
 Utilisation et nettoyage facile   

 Bol en acier inoxydable de 4.8 L
 Mélange avec facilité tous types de préparations

 Moteur à transmission directe
 Fiable et durable 

 Une contruction tout en métal
Solide, durable et résistante

 Action de mélange à mouvement planétaire
 Pour un mélange rapide et homogène

 Moyeu de fixation unique
 Utilisation rapide et facile d’un large choix d’accéssoires en option.

 A professional design with a removable bowl
 Ideal for heavy mixing
 Easy cleaning and use

 4.8 L stainless steel bowl
 Mix and prepare with ease

 Direct drive
 Reliable and durable

 Durable all - metal contruction
 Design for long life

 Original planetary action
 Fast and thorough mixing

 Single attachment hub
 Quick and easy to use with a large choice of optional 

attachments

BATTEUR MÉLANGEUR
MIXER / BEATER

CAPACITÉ MAXIMALE
Quantité maxi de farine conseillée 1.00 kg (8 tasses)
Pâte à tarte : kg de farine 0.50 kg
Blanc d'oeufs 12 (moyens)
Crème fouettée 1.00 L
Pâte à gâteau 2.70 kg
Pâte à pain (pâte levée ferme)  2.00 kg
Purée de pommes de terre 2.70 kg

Quantité maxi de farine conseillée 1.00 kg (8 tasses)
Pâte à tarte : kg de farine 0.50 kg
Blanc d'oeufs 12 (moyens)
Crème fouettée 1.00 L
Pâte à gâteau 2.70 kg
Pâte à pain (pâte levée ferme)  2.00 kg
Purée de pommes de terre 2.70 kg

35295 - BATTEUR MÉLANGEUR KITCHENAID K5 4.8L NOIR          750.00 €      
 Kitchenaid K5 mixer                           
 Livré avec 3 outils (fouet, palette, crochet)

Puissance nominale 315 W
Type de moteur  à courant alternatif
Nbre de chevaux (puissance maximale en sortie moteur) 0.26 ch
Capacité du bol 4.8 L
Tension / Fréquence 220-240 V / 50-60Hz
Vitesse de 1 à 10 (en rotation/min) 60 à 265
Matériel du corps Zinc moulé sous pression
Nbre de vitesse 10
Type de contrôle de vitesse Mixte (mécanique/électronique)
Certificaiton OC  - usage domestique/professionnel CEI 60335-1 et CEI 60335-2-14
Poids net 12 kg
Poids brut 13.4 kg
Dimension (H x L xP cm) 41.1 x 33.8 x 26.4

Puissance nominale 315 W
Type de moteur  à courant alternatif
Nbre de chevaux (puissance maximale en sortie moteur) 0.26 ch
Capacité du bol 4.8 L
Tension / Fréquence 220-240 V / 50-60Hz
Vitesse de 1 à 10 (en rotation/min) 60 à 265
Matériel du corps Zinc moulé sous pression
Nbre de vitesse 10
Type de contrôle de vitesse Mixte (mécanique/électronique)
Certificaiton OC  - usage domestique/professionnel CEI 60335-1 et CEI 60335-2-14
Poids net 12 kg
Poids brut 13.4 kg
Dimension (H x L xP cm) 41.1 x 33.8 x 26.4

Kit de moules réutilisables pour la réalisation
d'un personnage en 3D
Set of thermoformed moulds for create a 3D figure

81397 - KIT SANTA      26.15 €
 188  x h 248 mm
 Santa kit

81396 - KIT RUDOLF     26.15 €
 147 x h 236 mm
 Rudolf kit

81395 - KIT MR SNOW      26.15 €
 181 x h 212 mm
 Mr Snow kit

BATTEUR MÉLANGEUR
MIXER / BEATER
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