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DANS CETTE RECETTE : (%6 PERSONNES | @26cm 1 (© 60 A 90 MIN
o 4:égagncroustillant ETAPEI

e 500 L ganache
chocolat

I

Préparer une pate sablée, foncer le cercle a pétisserie.
Cuire le fond de tarte puis laisser refroidir.

ETAPE 2

Réchauffer [égérement le croustillant au bain-marie
ou au micro-onde, puis I'étaler en fine couche sur
la pate.

ETAPE 3

Préparer une ganache au chocolat, puis la dresser a
la poche a douille sur le croustillant.

ETAPE 4

Parsemer de noix de pécan entiéres ou concassées,
selon la décoration souhaitée.

IL EST POSSIBLE DE FAIRE CARAMELISER
~ LES NOIX AVANT DE LES AJOUTER SUR LA
TARTE.
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TARTE CROUSTILLANTE AUX NOTX DE PECAN
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