RECETTE N°]

BONBONS CHOCOLATS CROUSTILLANTS PRALINES

CHOCOLAT
FOURRAGE < AU CHOLE - NOTK OU BLANC.
CAOUSTILLANT
PRALINE

DANS CETTE RECETTE : = 250 BONBONS 1 (&) ~1Hs0
" Chocolat de

noir ou blanc Faire fondre le chocolat en respectant la mé-

. 1Ky thode du tempérage (suivre la courbe de tempé-
croustillant rature indiquée sur 'emballage). Le maintenir &
praliné bonne température.

ETAPE 2

Couler le chocolat dans les empreintes, tapoter
légérement puis retourner le moule pour retirer
et récuperer I'excédent, puis racler les bords a la
spatule. Laisser durcir le chocolat.

ETAPE 3

Garnir chaque cavité de croustillant, sans les
remplir complétement (environ au 4/5).

ETAPE 4

Recouvrir de chocolat temperé, égaliser a la spatule
puis racler les bords.

Apreés les avoir laissés durcir quelques heures,
démouler en retournant et tapotant légérement
les moules.

MONTAGE
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