
Le cake salé

GOURMET
J Traiteur -Snacking



Le cake salé
enMufflttô Gauwnne ôalée

Jtecette
Kurbiss cake salé ........................................................ 1,100kg
Œufs ............................................................................... 1,400kg
Huile ............................................................................... 0,440kg
Levure chimique ......................................................... ....0,060 kg
Jambon blanc ................................................................. 0,900kg
Tomates sèches ............ . ................................................ 0,100 kg

Mélanger Kurbiss cake salé à la levure chimique, ajouter ensuite
les oeufs et l'huile. Mélanger l'ensemble à la feuille en 2ème vitesse.
En fin de mélange, ajouter le jambon coupé en gros dés et les
tomates sèches. Mettre en moule à savarin ou moules à muffins.

Four à sole ........................................................................ 180 °C
Four ventilé.... ... 150 °C
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