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Mélanger I'ensemble des ingrédients 5 min a la feuille en vitesse
moyenne. A l'aide d'une poche, garnir les moules.

Conception Impression 04/14

Cuisson :

Four ventilé 160 °C pour des piéces de 0,120 kg compter
environ 25 min.

8 Hoo conveils
Afin d'assurer une belle déchirure des produits a la cuisson,
mettre la masse 1h au froid avant de la dresser dans les moules.

Si vous utilisez les caissettes TULIPCUP d’un fond de 50 mm de
diametre, prévoir 0,120 kg de masse par moule.

La recette ci-dessus est donnée nature. Différentes inclusions,
fruits frais, compotes, fruits secs, etc. sont possibles.

La cuisson en four ventilé est recommandée.
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