Un délicieux pain aux fruits
&9 emploi a 100 % en sac de 10 kg
“1 + 1 kit en cadeau




Miksifruit

UnYpainga WX inuits

MikSifrUit pour 10kg

RECETTE :
Miksifruit 10,000kg g
Eau 4,800 5,000L :
Levure 3% 0,300 kg %
MODE D’EMPLOI
Spirale Batteur

e Température de hase 50°C 50°C
(farine + liquide + fournil)
e Pétrissage™ 1¢¢ vitesse 3 min. 3 min.

2tme yitesse 7 min. 10 min.
o Température de 12 PAte .........cocceerirrienssinseisccsinctisssann, 252 26°C
® POINEAGE........oovvrrerireemsenerenrsesassses s ssbsses s ssn s 20 min.
© DiViSiON BT ABIRNTE ......ceveevrieeeeeeere et ssasassb s 10 min.

e Apprét: en chambre de pousse de 27°C avec une hygrométrie de 75%
suivant I'importance des pieces.

CONSEIL DE CUISSON v kit special auX

© POidls 08 PALE PAT MOUIE.......ooooseeeerreesenvrrccssmmsenssssnssssrsssnssssssns 0,280 kg couleurs Spo-rtWeS
TSRO s s unasssomarmsssessan essse R 20 min. o 25 moules de CU\SSO_“' X
[T SR — 210°C o 25 handerolles Brazil 2014.
Afin Qe pguvo'ir réutiliser les moules plgsieurs fois de suite, penser & bien graisser ces ‘
derniers a I'aide de notre agent de graissage SEPA WAX.

Aprés cuisson démouler le pain et mettre la banderole MIKSIFRUIT.
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