LE BURLGER

T
\ r
4 e 3 X ke
N ¥ R
R . YA
s . Y '
o ok




LE B“REER avec | PITAS

Une nouvelle idée créative, petits pains ronds a garnir
selon les golits de vos clients !

13 g = L e — 10 kg
EU e 71
LBVUIE....coitee e 0,200 kg

D'EMPLOI ' | il
Pétrissage (spirale) |
T8 VHESSE oovvvvvveeeerssee e ssesssessessesessssssessenssssssssssssssssenes 3 min :‘i
28 VIEESSE ..vvrievieviieiere e ev ettt enene 10 min |
Temperature de pate fin de pétrissage................. 24225°C '
POIMAGE iovcsmmmmsinssmssammss s environ 30 min
REPEBL......cocosmsmsmminmsaiin sl ibinassnes FS5hs Pionn 1h302a28°C
CUISSON ...co.ovvieicicee e 220° c avec buee &
Temps (pour 0,080 kg de pate)........c.cccreerrurennne 12215 min -

EN FORME e |
Notre conseil : afin de leurs donner une belle forme ronde, peser ‘
des patons de 0,080 kg, les bouler rouler dans différentes graines .
et les déposer dans les moules T 109. D ——————

ET DUALITES
Des idées créatives chez votre boulanger, salées ou sucrées, il faut savoir oser !
Mix Pitas, farine de blé, farine de blé dur, semoule de blé dur a la couleur jaune éclatante ensoleillée.
Pain a la mie lumineuse qui brille comme le soleil. Des idées snacking pour un délicieux quotidien...
De I'entrée au dessert, ces produits sont bons, variés et savoureux. lls vous apportent beaucoup de plaisir
et la juste dose de ce qui est bon.
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